
OTONO / invierno 2025-

pecan pie con helado de anana cocido a la parrilla
y reduccion de be juice fireball

$ 590

mousse de dulce de leche y cafe, crocante de 
almendras & banana caramelizada

$ 590

Tarta HUmeda de Chocolate con Helado Casero de 
Pistachos 

$ 590

CHOCOLATE A MORIR $ 690

omellete surprise de maracuya $ 650

pannacota de citricos confitados, helado de yogurt
artesanal y caramelo de cardamomo

$ 590

flan casero con dulce de leche y crocante de almendra $ 590

postres

ENSALADA DEL CAFe MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES SECOS, ALMENDRAS 

TOSTADAS Y QUESO PARMESANO /  

PAPAS FRITAS DE LA CASA /  

PURe DE PAPA /  

PURe DE zanahorias /  

camarones salteados, curry rojo estilo massaman, 
espinacas, quinoa y maiz crocante

$ 650

$ 650satay de lomo a la parrilla sobre terrine de calabazas
y boniatos

$ 690queso brie, tomates secos y almendras a horno en pan
de romero, rucula y reduccion de aceto

$ 690Empanadas de Cordero Braseado, Cebolla Caramelizada, 
Chutney de Tomate (6/unid)

$ 650Croquetas de Jamon Crudo, Mozzarella Ahumada, Salsa 
de Mostaza (6/unid) 

starters

sides

crudos

los tiraditos

$ 780crudo ahumado con arroz de sushi, ponzu, palta mayo japonesa,
togarashi y furukaki

$ 810ceviche clasico con palta y chips de boniato

$ 810ceviche de salmon con salsa de mango acevichada, tomates cherry,

palta y chips

$ 720tataki de salmon caramelizado, ponzu, furikake y aceite picante

blanco $ 650

pulpo $ 950

salmon $ 750

salmon $ 750

geishas $ 300

blanco tatemado $ 670

-
Ensalada de SalmOn y Camarones en Salsa Teriyaki, Mix 
de Hojas Verdes, Palta, Aderezo de Mango Verde y MaracuyA

$ 980

Pesca del Dia, salteado de quinoa y verduras, crema de
calabazas y jengibre

$ 1090

SalmOn Barroco, pure de zanahorias ahumadas, salsa
de puerro, espinaca y leche de coco, alcaparras fritas,
teriyaki y mix de semillas de sesamo

$ 1090

RaviolOn Sugerencia del Dia $ 980

Muslo de Pollo OrgAnico anticuchados, arroz salteado,
crema de cebollas asadas, pimenton ahumado

$ 1050

Hamburguesa Casera, Cebolla Caramelizada, Mozzarella, 
Huevo Frito, Rucula, Tomate y Papas Fritas Caseras

$ 920

risotto de hongos variados, camarones, manteca citrica
y pesto asiatico de mandarinas

$ 1090

Milanesa de Lomo, Salsa de Hongos y Papas Fritas Caseras $ 1090

penne rigate (sin gluten), ragu de vegetales grillados,
crema de espinacas y alcaparras, parmesano madurado y
chips de papas

$ 920

osobucco braseado, polenta cremosa y ragu de hongos $ 1200

$ 1200

bife ancho a la parrilla, papas gratinadas y salsa de
curry rojo

$ 1200

mains

noquis caseros, paleta de cordero, crema de queso 
azul y mermelada de tomates

-

$ 200

Jugos frescos prensados en frío 100% naturales. Sin azúcar agregada.

JUGOS 
PRENSADOS 
EN FRIO

red:  
orange: 
green: 

yellow: 

water lemon: 

water citrus: 

sushi

$ 730

WHITE SASHIMI. PESCA BLANCA DEL D1A 12/UNID

PETIT WHITE SASHIMI -4/UNID

PINK SASHIMI. SALMoN -12/UNID

PETIT PINK SASHIMI -4/UNID

petit sashimi de pulpo-4/unid

$ 620
$ 270
$ 870
$ 340
$ 470

sashimi

nigiris (2 und.)

urumabkis (8 und.)

Misterio Nigiri 10 $ 990

Misterio nikkei 12 $ 950

Misterio 15 $ 1150

Misterio 21 $ 1750

Misterio 24 $ 1900

Misterio 32 $ 2200

Misterio ura 16 $ 1300

combinados

SASHIMI MISTERIO. VARIADO -12/UNID $ 850

salmon  sopleteado, aceite de trufas y furikake

niguiri gunkan de pesca ahumada con tartar de salmon

salmon

pulpo

langostinos 

geishas variadas del dia

$ 280

$ 280

$ 280

$ 350
$ 260

$ 300

TRUFADO, 

ANTICUCHERO, 

NO RICE, 

NEW STYLE, 

PANKO ORIGINAL

SPICY SALMoN

MARCE ROLL
 

CITRIC MANGO
 

FURAI LANGOSTINO

GUACAMOLE 

CAMARON  
 

GUACAMOLE
 

VEGETARIANO

HUANCAiNO 

EBI MANGO

$ 730

$ 730

$ 790

$ 730

$ 730

$ 730

$ 730

$ 790

$ 750

$ 730

$ 730

$ 620

$ 750

$ 740

delivery & take away


