Calt: misicrio

2023

STARTERS~

PROVOLONE A LA PLANCHA, CHUTNEY DE DURAZNO, $ 640
ENSALADA DE TOMATE CHERRY, ALBAHACA Y MIX DE Z

HOJAS VERDES.

Grilled provolone cheese, peaches chutney, cherry tomatoe and basil salad

MIL HOJAS DE QUESO BRIE, MIX DE HOJAS VERDES, $ 620
TOMATES SECOS, REDUCCION DE ACETO Y ACEITE DE OLIVA.

Mille feuille of whipped brie cheesee, sundried tomatoes and greens

EMPANADAS DE CORDERO BRASEADO, CEBOLLA $ 590
CARAMELIZADA, CHUTNEY DE TOMATE 6/UNID
Lamb ,gruyere and caramelized onions, with tomatoes chutney

CROQUETAS DE JAMON CRUDO, MOZZARELLA $ 590
AHUMADA, SALSA DE MOSTAZA 6/UNID.
Parma ham, smoked mozzarella and mustard and honey sauce

LOS TIRADITOS~

BLANCO $610
pesca local chimichurri de quinoa

PULPO $ 690
sal de limén, pimentdén ahumado, ciboulette y aceite de oliva

SALMON $ 680
salsa de ceviche y chips de boniatos

SALMON | $ 690
con maracuya, miel, limoncinho chips de boniato

GEISHAS $290

variadas del dia (2 U.)

SIDES~

ENSALADA DEL CAFE MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES SECOS, ALMENDRAS
TOSTADAS Y QUESO PARMESANO / Green salad, sundried tomatoes, almonds and parmesan cheese

PAPAS FRITAS DE LA CASA / Home made french fries

PURE DE PAPA / Potatoe pure

MAINSv

ENSALADA DE SALMON, CAMARONES Y CHIPIRONES, X $920
MIX DE HOJAS VERDES, NUECES PECAN Y COCO N

TOSTADO, ACEITE DE SESAMO, MIEL, SOJA.

Salmon, calamari and shrimps ,pecan nuts,green salad with sesame, honey

and soya vinagrette

ENSALADA DE POLLO DE CAMPO ASADO, MIX DE HOJAS $ 890
VERDES,BERENJENAS AHUMADAS, MIEL DE DATILES,

ACEITE DE OLIVA, BRIOCHE, ALMENDRAS, QUESO DE

CABRA, PARMESANO, RALLADURA DE LIMA.

Free range chicken,greens dates, brioche croutons, and lime sezt

PESCA DEL DIA, CON VEGETALES DE ESTACION, $ 920
QUINOA ROJA, CURRY AMARILLO, HOJAS DE MENTA,

POLVO DE ALMENDRAS TOSTADAS.

Catch of the day,greens vegetables, red quinoa, yelow curry with toasted almonds

SALMON BARROCO, PAPINES CROCANTES, ENSALADA DE $ 990
VERDES, MIX DE BROTES, TARE.
Barroco salmon,crispy little potatoes, green salad, shoots & tare

RAVIOLON DE LA CASA SUGERENCIA DEL DIA. $ 920
Daily homemade ravioli

MUSLO DE POLLO ORGANICO, CON ENS TIBIA DE CEBADA, $ 950
CHERRY, ZANAHORIA, PEPINO, HARISSA.
Organic chicken thigh with barley, cherry, carrot and harisa mix

HAMBURGUESA CASERA, CEBOLLA CARAMELIZADA, $ 850
MOZZARELLA, HUEVO FRITO, RUCULA, TOMATE EN RODAJAS

Y PAPAS FRITAS DE LA CASA.

Homemade burguer, caramelized onions, mozzarella, fried egg, arugula and french fries

BIFE ANCHO A LA PARRILLA, MILHOJAS DE PAPA, TOMATES $ 1100
CHERRYS CONFITADOS Y CRIOLLA DE HIERBAS.
Ribe eye steak crispy mille fuielle potatoe, with candied tomatoes and herbed criolla

MILANESA DE LOMO, SALSA DE HONGOS Y PAPAS FRITAS $ 980
DE LA CASA.
Breaded fried sirloin, home made french fries and mushroom sauce

POSTRES.

TARTA DE CURT DE LIMON Y HELADO DE YOGURT. $ 520
Lemon curd tart with yogurt ice cream

FLAN DE VAINILLA CON DULCE DE LECHE Y CREMA CON $ 520
VAINILLA.
Creme caramel with cream and dulce de leche

CHOCOLATE A MORIR. $ 620
Dead by chocolate

OMELLETE SURPRISE DE MARACUYA $ 590
Passion fruit omellette surprise

Ulc E RED, ORANGE, GREEN, YELLOW, FIREBALL, LEMON, CITRUS, $190
3ugos frescos prensados en frio 100% naturales

SUSHI

SASHIMI~¥

TATAKI DE SALMON EN ACEITE TRUFADO Y POLVO DE

SEMILLAS DE SESAMO TOSTADAS $ 650

WHITE SASHIMI. PESCA BLANCA DEL DIA 12/UNID $ 520

PETIT WHITE SASHIMI -4/UNID $ 210

PINK SASHIMI. SALMON -12/UNID $ 850

PETIT PINK SASHIMI -4/UNID $ 320

SASHIMI MISTERIO. VARIADO -12/UNID $ 800
NIGIRIS: uno) w

SALMON ACEVICHADO, CILANTRO Y CHIPS DE BONIATO $ 240

PESCADO BLANCO, AJl, CHALAQUITA DE QUINOA $190

SALMON $ 260

PULPO $290

LANGOSTINOS $ 220

GEISHAS VARIADAS DEL DIA $ 290
URUMAKISs uno)w

CEVICHERO $ 690

Pesca blanca fresca, cubierto de quinoa crocante y salsa cevichera

GRAVLAX $ 740

Camardn, palta, queso, cubierto con gravlax de salmén y emulsién de limén en conserva

NO RICE $ 710

Camardn furai, palta, queso, cubierto con nori de soja y salmén fresco

PANKO ORIGINAL $ 690

Tomates secos, salmon, queso y salsa tare

SPICY SALMON $ 690

Salmon, apio, palta, chips de boniato y salsa cevichera

MARCE SALMON $ 690

Palta y queso

LIMENO $ 690

Salmdén, palta, zanahoria glaseada en salsa tare, cubierto con salsa de aji amarillo

CITRIC MANGO $ 690
Salmén, ricula, queso, salsa de mango citrica y jengibre caramelizado

FURAI LANGOSTINO $ 690
Palta, ricula, queso, salsa de mango y chile

CAMARON $ 710
Palta, almendras tostadas, queso gratinado y salsa spicy chili

VEGETARIANO $ 510
Combinacién de verduras y frutas con queso crema

SWEET CHILI SPICY $ 690
Camardn, ricula, queso, salsa sweet chili spicy con naranja y verdeo

COMBINADOS v

MISTERIO NIGIRI 10 $920
(salmon, atun, pescado blanco, camaron y pulpo) y sus salsas

MISTERIO NIKKEI 12 $ 890
(nigiris y uramakis, estilo peruano / japonés)

MISTERIO IS $ 980
(nigiris, sashims & rolls)

MISTERIO 2I $1450
(nigiris, sashimis & rolls)

MISTERIO 24 $1680
(nigiris & rolls)

MISTERIO 32 $1990

(nigiris, sashimis & rolls



